VOORGERECHTEN

ravioli | truffelsaus | paddenstoelen
pata negra | peper
22.00

scampi | knoflookschijfjes | Portugese
peper | olijfolie
23.00

Australisch rund | parmezaan
pijnboompitten | rucola truffelmayonaise
19.00

SOEP

kreeftensoep | blini's | room | cognac
23.00

paddenstoelen | truffel | room | madera
16.00

HOOFDGERECHTEN

Thaise wijze | kokos | Spaanse peper
thaise basilicum | udon noodles
36.50

linguine | parmezaan | paddenstoelen
kruidenolie | tomaat
28.50

grain fed ossenhaas | pepersaus
groentengarnituur
49.50

DESSERT

noten crumble | rood fruit | frambozen
sorbet
16.00

citroenijs | prosecco | limoncello
16.00

vanille roomijs | krokantjes
16.00

Te bestellen vanaf 2 personen | shared
dessert plateau van de chef
16.00 p.p.

KAASFONDUE

ft7 fore !

Vanaf 2 pers.

Prijs per persoon

Deze wordt geserveerd met

bimi | bloemkool | rozeval aardappel
| cornichons | Amsterdamse uien
zuurdesembrood | spinata

romana | truffelsalami

mix van drie kazen | emmentaler | gruyére

appenzeller
32.50

mix van drie kazen | emmentaler | gruyére

appenzeller
34.50
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PLATEAU MORE ITZ

Te bestellen vanaf 2 personen

tonijn | sashimi | crunchy sushi | gyoza
yakitori | torpedo garnaal
42.50 p.p.

400 gram grain fed ossenhaas | grote
ongepelde gamba’s

verse friet | seizoensgarnituur
pepersaus, aiolie

65.00 p.p.

400 gr grain fed ossenhaas | 2 sauzen:
truffelsaus, pepersaus
52.50 p.p.

LANDELIJK BROOD

Tot 16.00 uur te bestellen bol, keuze uit wit
of bruin

rundercarpaccio | parmezaan
pijnboompitten | truffelmayonaise rucola
19.00

2 kroketten | cocktailsaus | citroen
20.00

geitenkaas | walnoten | verse vijgen | rucola
17.00




SALADES

FLAMMKUCHEN

SHARED DINING
Mare foke!
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